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Ordu Firincilar Dernek Baskani isa YAZCI, Giinde 7 Ton Yilda 3 bin tona yakin ekmegin israf
edildigini sOyledi.

Finncilar Dernek Bagkani isa YAZICI, Ordu ilinde giinde 7 ton, yilda 3 bin tona yakin ekmegin
israf edildigini dikkat cekerek, adet olarak glinde 550 bin adet 250 gr.lik tan ekmek Uretiliyor.
Bunun 520 bin adet satiliyor, 30 bin adeti maalesef israf ediliyor. Bu da yilda 10 milyon adet
israf edilen ekmek demektir. Parasal karsiligi yaklasik 7,5 milyon TL. dir. GOpe giden 7,5 milyon
TL. ile BayUk bir cami yapilabilecegi gibi, 100 derslik okul da yapilabilir.

israfin yapildigi alanlar; basta toplu yemek tiiketim yerleri, lokantalar, yurtlar ve égrenci
yemekhaneleri olmak Uzere evlerde tlketilendir.

Beyaz Ekmek Zararliymis Gibi Akla Gelmemeli,

Bu nedenle Sayin Basbakan Recep Tayip ERDOGAN”In baslatmis oldugu ekmek israfi
kampanyasini desteklemekteyiz. Bizler ekmek israfi kampanyasini ilimiz él¢geginde Valiligin ve
belediyemizin énciliginde, sivil toplum kuruluglarinin katimlariyla okullarda, camilerimizde
hutbelerde, gesitli konferanslarda ekmek israfini islemeliyiz. Eger sirekli kamuoyunun
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gundeminde tutarsak ekmek israfi inantyorum ki 6nemli 6l¢iide disecektir.

ilimiz kalkinmishkta Tirkiye ortalamasinin altinda olmasindan dolay, Tiirkiye ortalamasina gére
ekmek israfi ilimizde daha dusUktir. Buna ragmen rakamsal degeri 7,5 milyon TL.dir.

Birde firinlarda kalan ekmeklerde israf s6z konusudur. israfin dnlenmesinin bir diger yolu firin
enflasyonun ¢dziilmesidir. Ornegin Sehrimizde nufusa oranla 50 adet ekmek firini olmasi
gerekirken 90 adet olmasi atil kapasite yaratmaktadir. Durum bdyle olunca hem maliyet ylksek
oluyor, hemde firinlar Urettigini satamiyor. Dolayisiyla Urettigini satmak zorunda olan bir Grin
oldugu icin israf kaginilmaz oluyor. Firin ruhsatlandiriimasi ile ilgili gegen yillarda verdigimiz
hakli micadele karsilik bulmustur ki; Firinlarin ruhsatlandirilmasi yasalarla standartlara
baglanmigtir. Bu konu atil kapasitenin ¢6zimu( bakiminda énimazdeki yillarda ¢ok faydal
olacakiir.

@talarlmlzm Zamaninda Uretilen Elgmegin, Guinimiizde Olabilmesi igin, Devletimiz Bugday
Uretiminde Top Yekim Seferberlik llan Etmesi Gerekir.

Bagsbakanimizin beyaz ekmek ilgili beyanati gergekten bizleri heyecanlandirmistir. Ancak yanlis
anlamaya mahal vermemesi gerekmektedir. Beyaz ekmek zararliymis gibi akla gelmemeli.
Beyaz ekmek bilindigi Gzere icinde kepek (kdl) orani yikseltilerek son ¢gikan KODEKS e uygun
hale getirilmistir. Siz ne kadar kepek ve benzeri bugday katarsaniz katin beyaz olusunu
nisastasini yok edemezsiniz. Yok ettiginizde halkimizin begeni ve alim orani firincilarimiz
acisindan dusuk olacaktir. Burada asil olan, bugdayin kalitesinin yUkseltiimesidir. Eger
Tarkiyemizde bugdday kalitesinde Avrupa standartlari getirilirse bu konu asilmis olur. Kaliteli ve
saglikli bir ekmek unu Bugday tarlalarinda kullanilan giibre ve arazi yapisina bagl olarak
degisir. Siz atalarimizin bugday tarlalarinda gubre kullaniimadan dogal ortamda yetistirdigi
bugday Uretebilirseniz sorun kékten ¢6zilmiis olur. Ulkemizin israrla iizerinde durmasi gereken
konusu budur. Kiglctk bugday tanesi 9 kattan olugsmaktadir. Bagbakanimizin dedegi gibi en
onemli kati kepekli kisimdir. Ancak Glkemiz yillardir. Kepekli kismi hayvanlara yedirdi, nisastal
kismi insanlara yedirdi. Kepekli kisminin ekmegi gorit bakiminda ¢ok giizel olmaz ancak tadi
ve kalitesi iyi olur. Kepek orani digik kisminin gorintt ve kalitesi iyi olur ancak tadi bildiginiz
gibidir.” dedi.
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